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CUVEE COTEAU ROUGE
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Ludes /ler cru
VINIFICATION

e« Macération a froid et fermentation en cuve inox
thermo-régulée

« Elevé en fOt de chéne Francais pendant 2 ans
minimum

OEIL
Robe rouge rubis sombre aux reflets violacés

NEZ

é) Son nez soyeux nous livre des senteurs
de fruits rouges muars compotés (griottes,
myrtilles) avec une pointe de fumeé
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La bouche souple, sur les fruits rouges et
noirs, laisse une structure tannique
présente mais harmonieuse et finement
réglissée et vanillée
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