
En quelque mots : 
Cette cuvée de couleur rose rubis a un nez frais de framboises et de griottes,

fruits des bois.
La bouche élégante, volumineuse et opulente se termine sur un concassé de

cassis et de myrtilles.
Notre Rosé est issu de la Cuvée Carte d’Or assemblé avec 12 % de vins rouge issu

de nos meuniers.

Assemblage issu de la carte d'or et de
vins rouge 100% Meunier   
Cuve thermorégulée
Fermentation malolactique 
Aucun collage, avant mise en bouteille 

La vinification :

86% Meunier
7% Pinot Noir
7% Chardonnay 

Cépages : 
2015
2014
2013

Millésimes : Assemblage de 3 années  

1er Cru de la Montagne de Reims
Origine : Ludes – Taissy – Trois Puits

CUVÉE ROSÉ 

Tirage: Avril 2016
Dosage : Brut :  9 g /L
Dégorgement : Septembre 2020


